Organic
Extra-Brut

95 % Pinot Noir
5 % Chardonnay

A Peeil : Robe jaune avec de jolis
reflets dorés, des bulles fines et
Vives.

Vin issu de raisins
Au nez: Une affirmation imme&diate
de fruits : le nez se développe sur
des ardmes de péche de vigne,

de gelée de coing, de noyau de
cerise et de groseille a rmaguereau.

cultivés en viticulture

hiologique, essentiellement
dans La Cote des Bar
et les Riceys.

En bouche : Notes de pain grillé et
de bricche chaude, ponctuges de
rmirabelles et de Mangostana
exotigue. Structure affirmée.
L'harmonie en bouche tempére

la fraicheur et la verve du vin,

et s'accompagne de subtiles notes
de framboise et de grenade. Finale
a la minéralité surprenante.
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servira 7 - 8°C
A TABLE :
servir a 10 -12°C




Elaboration

Vieillissement en cave de 4 ans minimum a température constante.

Dosage : 4,409/ litre.
Vin classé par le cahier des charges de I'’Appellation Champagne dans la catégorie ‘Extra Brut’
comprenant entre O-6gr de sucre par litre.

Le parti pris du Chef de caves, Guillaume Roffiaen est d’adapter le dosage de la liqueur d’expédition
a chaque cuvée pour en sublimer les saveurs et les arémes. Le choix du vin de réserve est primordial.
/I est réalisé en fonction des crus, des années de récolte, des cépages, du mode de vinification et
d’élevage pour garantir le style unique de chaque cuvée.

Accords mets / vin  Médailles

Idéal a l'apéritif, ce champagne peut aussi Médaille d’Or
étre accompagné de mets simples et frais : Chardonnay Masters 2023
gravlax de saumon fumé, ceufs de poisson Mundus Vini 2024

sur toast de pain noir, huitres au four en
crolte de parmesan, feuilleté au fromage
fait maison, quiche de légumes grillés ou
tout simplement fromage de cheévre et_ pain 91/100
croustillant.

Médaille d'argent 90/100
International Wine & Spirit Competition 2024

James Suckling Tasting 2024

15,5/20
Gault & Millau - Guide des Champagnes 2023

Palette Europe 800 x 1200 mm

Masse Diametre Hauteur - Masse Dimensions Nbre . Hauteur
Produit produit produit produit Con(‘;ilélzgg:z(;nent cartons cartons Nbraelectctis/ cartons/ CoS\e/CE*AN nglseg)etal totale
(kg) (cm) (cm) (kg) (cm) P palette P (cm)
carton de 6 10,20 32,5x26x19 3282946069458 841 167
75¢cl 165 o 32 carton de 6 étuis 10,50 285 x 20 x 33,5 480 80 3282946036078 865 183

* Unité de Vente Consommateur
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